L'incrocio tra le attuali Via Mazzolari e Via Cottolengo, in un passato
non troppo lontano, veniva denominato dalla popolqzione Vinovese,
in dialetto piemontese,

"Piassa de Gria", in quanto in questa ”piqzza” veniva il banditore
(figura riconducibile all'attuale messo comuncﬂe) ad annunciare le
notifiche e le pubblicazioni riguardanti le attivita del paese.

Da questo deriva Il nome "Antica Piazza Delle Grida".

[T Ristorante Pizzeria "Antica Piazza Delle Grida" propone una
cucina basata sul principio della sfagionali’[d, indispensabﬂe
elemento per piatti di qualitd.

Questo, insieme ad una continua ricerca delle migliori materie
prime, ci permette di propor\/i una carta fondata sulle basi della
Dieta Mediterranea, con piatti rivisitati piatti classici della

tradizione e piaHi piﬁ estrasi.

"Non c'e amore piu sincero di queﬂo per il cibo"

Gorge Bernard Shaw



Reg. CE 1169/20M1 Art. 44

Elenco dei prodotti eventualmente allergeni che possono essere utilizzati nella

preparazione dei nostri piatti:

1 Cereali contenenti glu’fine, cioe; grano, segqle, orzo, avena, farro e kamut.
2.Crostacei e prodotti a base di crostacei.

3.Uova e prodoHi a base di uova.

4 Pesce e prodotti a base di pesce.

5.Arachidi e prodoHi a base di arachidi.

6.Soia e prodotti a base di soia.

7.Latte e prodoHi a base di latte (incluso lattosio).

8 Frutta a guscio, vale a dire: mqndorle, nocciole e noci.

9.Sedano e prodoHi a base di sedano.
10.Senape e prodotti a base di senape.

1. Semi di sesamo e prodoHi a base di semi di sesamo.
12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a Omg/kg o 10mg/litro.
13.Lupini e prodotti a base di lupini.
14 Molluschi e prodotti a base di molluschi.

Pertanto invitiamo la nostra gentile clientela a segnalarci eventuali intolleranze o

allergie e a consultare il libro degli allergeni.

Reg. CE n. 852/04

Al fine di mantenere invariate le condizioni igieniche ed organolettiche delle materie
prime, alcuni dei nostri piatti ( paste fresche di nostra produzione, il pesce, le carni e

alcuni dei nostri dalci) vengono trattati con l'abbattimento rapido della temperatura.

COPERTO € 2.50
DIRITTO DITORTA € 2.00 A PERSONA
DIRITTO DITAPPO: DA € 2,50



APERIPIAZZA

[L.a nostra formula Aperitivo composta da un piatto degus’fazione

accompagnato da un calice di vino: € 13.00

ANTIPASTI

Polpo, Patate, Olive taggiasche, Pomodoro secco € 18.00 ¥

Tartar di Tonno rosso, Frqgole,

Gelatina allo Champagne € 16.00 ¥

Carpaccio di Gamberi rosa, Gambero T0OSSO,

Agrumi e Finocchietto selvatico € 19.50 ©

Battuta al Coltello di Fassona
Stracciatella, Acciughe e Capperi € 16.00 &

Asparagi al Burro, Uovo bio e Parmigiano € 12.00 &)

@: Senza glutine

- In mancanza di prodoHo fresco pofrebbero essere

utilizzati alimenti abbattuti di temperatura



PRIMI PIATTI

Gnocchi alle Olive Jrou\;[giqsche
con Scampi al Sugo piccante € 18.00 ¥

Orecchiette, Vongole veraci,

Cime di rapa, Pomodoro Secco € 1800 ©

Gnocchi di Patate rosse di montagna,

Gamberi, Asparagi e burrata € 1800 &

Tajarin al Ragtl bianco di Fassona

Cialda al Grana e Rosmarino € 1500 &

Paccheri, Salsa al Pomodoro,

Melanzane fritte, Ricotta salata € 13.00

@ . Senza glu’rine, il formato di pasta puo differire

- In mancanza di prodoHo fresco potrebbero essere utilizzati

alimenti abbattuti di temperatura



SECONDIPIATTI

Tagliata di Fassong,
Patate croccanti, Maionese alla Pqprikq € 2000 &

Fritto di calamari € 21.00 €&

Tonno scottato,

Pistacchi, Finocchi, Pompelmo rosa € 2000 ©

Pescato all'Olio EV O,
Olive taggiasche, Patate, Pomodoro fresco € 22.00 &

Filetto Di Fassona,
Foie Gras al Madeira, Marmellata di Pere € 28.00 ©

@: Senza glutine

- In mancanza di prodoHo fresco pofrebbero essere

utilizzati alimenti abbattuti di temperatura



I PRODOTTIDELL'ORTO

Patate fritte € 5.00

Verdure griglict’te € 300%

Misticanza di insalatine,

Toma, Noci, Pere € 850 ©

[nsalatina di Finocchi, Pompelmo rosq,

Olive taggiasche e miscela di semi € 8.50 ©

@: Senza glutine

- In mancanza di prodoHo fresco pofrebbero essere

utilizzati alimenti abbattuti di temperatura



DESSERT... ENON SOLO

Semifreddo al croccante di
nocciole con amaretti, caramello e

gianduia (¥ senza amaretti) € 7.50

Cremoso al Cioccolato,

Banana caramellata, Frolla, Grue al Cacao € 8.50
Tiramisu € 6.50

Panna cotta,

salsa ai Frutti di Bosco, Menta € 7.00 ©

Parfait al Cointreau,

Pere Martin sec al Brachetto, e Mandorle € 850 €

@: Senza glutine

- In mancanza di prodoHo fresco pofrebbero essere

utilizzati alimenti abbattuti di temperatura



COCKTAILE VINO A CALICE

VINI A CALICE

Cl.10. Cl.20
Prosecco di Valdobbiadene D.O.C.G. Nani Rizzi €500 €850
Langhe Arneis D.O.C. Pietro Rinaldi €500 €850
Langhe Pinot Nero D.O.C Carlo Giacosa €750 €1350
Dolcetto d'Alba D.O.C Pietro Rinaldi €500 €850
Langhe Nebbiolo D.O.C Capisme Domenico Clerico €650 €150
Sul Vulecano Etna Rosato D.O.C Donnafugata €650 €150
Gewurztraminer DO.C Winzerberg €650 €150

I NOSTRI APERITIVI

Spritz: Prosecco, Aperol, soda € 7.00
Gin Tonic: Gin Bom]oqy, acqua tonica Lurisia € 7.00
Negroni: Bitter Campari, Vermouth Perlino, Gin Bom]oqy € 7.00

Gin tonic O alcol: Gin zero alcol Tanqueray, soda € 6.00



LE P1Z7Fx DEL MESE

Pazzaiolo: mozzarella, stracchino, pate di olive taggiasehe, pecorino

verdure di stagione € 13.00

Bella e buona: mozzarellg, gorgo, cipoﬂa rossa, asparagi, patate al forno

€ 12.50

Stracciamare: focaccia con stracciatella, acciughe, pomodoro secco € 13.00

W urstel: salsa di pomodoro, mozzarella, wurstel ar’figianali € 850

LE FARINATE

Le nostre farinate sono sempre cotte al momentol
Farinata € 7.00

Farinata con cipolla rossa di Tropea € 8.50
Farinata con gorgonzola € 9.00

Farinata con olive taggiasche e rosmarino € 9.00

Farinata con salsiccia di Bra € 11.00

Farinata sfiziosa con CipOHQ rossa cqrameHaJrq, gorgonzola e lardo € 13.00

- In mancanza di prodoHo fresco potrebbero essere

utilizzati alimenti abbattuti di temperatura



Utilizziamo e selezioniamo solo prodoﬁi di prima qualifd della filiera
[talia come la farina bio]ogica di Mulino Marino o il pomodoro 100%
italiano prodoHo da Gustarosso.

E' possibile gustare le nostre pizze sceglienclo tra:
Impasto Classico
Impasto Integrale
Pizza al Tegarnino

LE ROSSE

Marinara: pO.SSO.J[O. di pomodoro, origano, qgho € 6.00

Margheri’ca: passata di pomodoro, mozzarella, basilico € 7.00

Norma: passata di pomodoro, mozzarella, melanzane fritte, ricotta salata,

pinoli, basilico € 13.00

Regina Margherita: passata di pomodoro, mozzarella di bufala, origano,

basilico, pomodoro fresco € 100

Napole’cana: passata di pomodoro, mozzarella, origano, qcciughe € 10.00
Funghi: passata di pomodoro, mozzarella, origano, funghi € 8.50
Prosciutto: passata di pomodoro, mozzarella, origano, prosciutto € 9.50

Speck e gorgonzola: passata di pomodoro, mozzarella, origano,

speck e gorgonzola € 10.00

Quattro formaggi: passata di pomodoro, mozzarella, gorgonzola,
scamorza, stracchino € 9.50

Quattro stagioni: passata di pomodoro, mozzarella, carciofi, funghi,

prosciutto, olive Taggiasche € 950

- In mancanza di p:rooloHo fresco potrebbero essere

utilizzati alimenti abbattuti di temperatura



Diavola: passata di pomodo:ro, mozzarella, spianata calabra € 850

Parmigiana: passata di pomodoro, mozzarella, melanzane grigliate, Grana

16 mesi di stagionatura, basilico € 9.50

Vege’cariana sbaglia’ca: passata di pomodoro, mozzarella, verdure alla

griglia, pomodoro fresco, Salsiccia di Bra a crudo € 14.00

Capricciosa: passqta di pomodoro, mozzareﬂa, Qcciughe, funghi,

carciofi, prosciutto cotto, olive € 13,00

Bra: passata di pomodoro, mozzarella, salciccia di Bra, patate,

rosmarino € 12.50

Cornicione napole’cano: passata di pomodoro, mozzarella, grana, basilico,

mozzarella di bufala, bordo della pizza ripieno di ricotta e pesto € 14.00
Tricolore: doppia passata di pomodoro, burrata, basilico, olioc EV.O € 9.50

Gnam Gnam: doppia pqssoﬁrq di pomodoro, scamorza, salsiccia di

Bra, burrata, grana € 14.50

Trasteverina: passata di pomodoro, mozzarella, guanciale,
pomodoro fresco, pecorino, basilico € 11.50

Fonduta: passata di pomodoro, mozzarella, basilico, prosciutto cotto,

Fonduta di Castelmagno € 15.00

- In mancanza di prodoHo fresco potrebbero essere

utilizzati alimenti abbattuti di temperatura



LE BIANCHE

Ballaro: mozzarella di bufala, grana, pomodoro fresco, origano, bqsilico,

qcciughe € 13.00

Friarielli: mozzarella, pomodoro secco, salciccia di Bra, friarielli € 12.00

Calzone gratinato: mozzarella, prosciutto cotto, scamorza, grana gratinato

€ 9.50

Tropea: mozzareﬂa, ‘nduja, scamorza, cipoﬂa rossa di Tropea, basilico

€ 10.50

Parma d.o.c: mozzareﬂa, pomodori secchi, bqsﬂico, prosciuHo cruolo, scqglie

di grana € 15.00

Regina: mozzarella di bufala, pomodoro fresco, basilico, qglio € 10.00

Vege’cariana: mozzarella, pomodoro fresco, verdure di stagione, rucola

€ 9.50

Bresaola: mozzarella, pomodoro fresco, Bresaola, rucola, grana € 13.00
Stuzzicante: stracchino, lardo, miele, noci € 12.00

Sfiziosa: mozzarella, gorgonzola, cipoﬂa rossa caramellata,

salsiccia di Bra cruda € 14.00

Dolce e un pb salata: mozzareﬂa, gorgo, zucchine, guanciale, 'nduja,

amaretti € 12.00

- In mancanza di p:rooloHo fresco potrebbero essere

utilizzati alimenti abbattuti di temperatura



LE FOCACCE

Focaccia olio, rosmarino € 5.50

Focaccia al lardo € 850

Focaccia al prosciutto crudo € 10.00

Focaccia ripiena di stracchino € 9.00

Focaccia ripiena di stracchino con un affettato a scelta € 12.50
Focaccia ripiena di stracchino con affettati misti € 16.00

San Lorenzo: bufala, ciliegino, rucola € 10.00

Estiva: burratq, prosciutto crudo, pomodoro fresco, grana, rucola € 1400

Focaccia alla Nutella € 7.50

SUPPLEMENTI

Mozzarella senza lattosio € 2.00 (in base alla disponibilita)

Salsiccia Bra, burrata € 400 Salsa pomodoro, wirstel, mozzarerlla € 100
Friarielli, patate fritte, gorgonzola €2.00 Prosciutto Crudo di Parma 30 mesi € 5.00
Prosciutto cotto, bufala, tonno, qcciughe € 300 Formato bqby: riduzione € 1,50

- In mancanza di p:rooloHo fresco potrebbero essere

utilizzati alimenti abbattuti di temperatura



LE BEVANDE

Acquq alla spina naturale o gasata cl 50: € 2.50
Acqua San Bernardo naturale o frizzante ¢l 50: € 3.00
Bibite 33 cl analcoliche: € 4.00

Birra alla spina Menabrea bionda o ambrata:

Piccola € 3.50
Media € 6.00

Birra bottiglia 33 cl: € 400
Birra zero alcool 33 cl: € 400
Birra senza glutine 33 cl: € 5.00
Birra bottiglia 50 cl: € 5.50
Birra bottiglia 66cl: € 6.50
Vino a calice: da € 6.00

Vino bianco alla spina:

11t. € 16.00

o 1t € 9.00

/4 1t. € 5.00

Caffe € 2.50

Caffe corretto € 3.50

Avperitivo bottiglia 10 cl: da € 4.50
Aperitivo: da € 7.00

Liquori: da € 4.00

Grappe: da € 4.50

Distillati: da € 5.00

COPERTO € 2,50
DIRITTO DITORTA € 2.00 A PERSONA
DIRITTO DITAPPO: DA € 2,50



MEZZE BOTTIGLIE 375CL)

ROSSI
Barbera (37,5 CL) D' Alba Parroco di Neive D.O.C € 14.00

Nebbiolo delle Langhe (37,5 CL) Parroco di Neive D.O.C
€ 16.00

Dolcetto D'Alba (37,5 CL) Parroco di Neive D.O.C € 14.00

Chianti Cecchi(37,5 CL) DO.CG € 11.00

BIANCHI

Roero Arneis (37,5 CL) Cascina Riveri D.O.C.G € 15.00

Gewurztraminer (37,5 CL) D.O.C € 18.00

Greco di tufo Mastroberardino (37,5 CL) D.O.CG € 16.00



VINI BIANCHI

FERMI

Pigato Laura Aschero rlp. DOC € 32.00

Vermentino di Sardegna Giba Bianco DO.C € 24,50
Greco di Tufo Mastroberardino DO.CG € 28.50

Anthilia Sicilia D.O.C Donnafugata € 23.50

La Fuga: contessa Entellina D.O.C Donnafugata € 24.50
Muller Thurgau Hofstatter [GT € 26.50

Falanghina del Sannio Mastroberardino DO.C € 24.50
Gaja e Rey langhe Chardonnay D.O.C 2020 € 300.00
Gaja e Rey langhe Chardonnay DO.C 2019 € 315.00
Langhe Arneis Pietro Rinaldi DO.C € 2400

Langhe Arneis Batonnage (barrique) Pietro Rinaldi DO.C € 3100
Gewurztraminer Hofstatter DO.C € 33.00

Sauvignon [GT Hofstatter € 28,50

Kerner DO.C Winzerberg € 28.50

Moscato Passito DO.C la bella estate Vite Colte € 45.00



VINI BIANCHI

LE BOLLICINE

Prosecco di Valdobbiadene DOCG € 2400

Franciacorta Contadi Gastaldi DO.CG € 48.00

Alta Langa Cocchi Totocorde DO.CG € 46.00

Moscato Pietro Rinaldi DO.CG € 20.00

Trento DOC Ferrari Brut € 3800

Franciacorta Ca del Bosco DO.CG € 68.00

Champagne Perrier-Jouet Belle Epoque 2015 € 285.00
Champagne Philipponat Royale Réserve € 88.00

Alta Langa DOCG Le Rapide Roberto Garbarino € 40.00

Chqmpagne Pierre Gerbais Celles sur Ource € 68.00

Spumante Borgo Marqghano Francesco Galliano € 32.00



VINIROSATI

FERMI

Laigren rose Hofstatter DO.C € 2800

Sul vulcano Etna rosato Donnafugata € 36.50

Langhe Rosato Alfi Pietro Rinaldi € 24.00

Langhe Rosato Alfi Pietro Rinaldi formato Magnum 1,5 It. €

48.00
Granadie Langhe rosato D.O.C Prunotto € 36,50

BOLLICINE ROSATE

Mionetto Sergio rose € 24.00

Pinot Rose brut Canella € 22.00
Spumante Rose Brut Nani Rizzi € 2400
Champagne Andrés Jacquart rose € 77.00

Prosecco Rose D.O.C. Lido Canella € 2450

Chqmpagne rose Maurice Choppin € 7700



VINI ROSSI

Dolcetto Pietro Rinaldi D.O.C € 24.50

Barbera Pietro Rinaldi D.O.C. € 26.00

Nebbiolo Pietro Rinaldi D.O.C € 29.50

Langhe rosso D.O.C Atipico Pietro Rinaldi € 28.00

Chianti Cecchi D.O.CG. € 19.50

Barolo Pietro Rinaldi D.O.C.G 2019 € 68.00

Barolo Pietro Rinaldi D.O.C.G 2020 € 68.00

Barbaresco San Cristoforo Pietro Rinaldi D.O.C.G 2020 € 66.00
Barbaresco San Cristoforo Pietro Rinaldi D.O.C.G 2019 € 66.00
Barbaresco San Cristoforo Pietro Rinaldi D.O.C.G 2017 € 74.00
Barbaresco Massirano Pietro Rinaldi D.O.C.G 2013 € 83.00
Nero D'avola D.O.C Sherazade Donnafugata € 25.50

La bella Sedara: Sicilia Doc Donanugqta € 28.50



VINI ROSSI

Pinot Nero Meczan Hofstatter LG T € 32.00

Barbera Superiore Pietro Rinaldi D.O.C. € 36.00

Langhe Nebbiolo Capisme D.O.C Domenico Clerico € 35.00
Langhe Dolcetto D.O.C Visadi Domenico Clerico € 28.00
Barbera d' Alba D.O.C Trevigne Domenico Clerico € 35.00
Barolo D.O.C.G Domenico Clerico 2019 € 88.00

Barolo DO.CG Dagromis Gaja 2020 € 135.00

Langhe D.OP Sito Moresco Gaja 2021 € 75.00

Tignanello LG T Marchesi Antinori 2021 € 198.00

Langhe D.O.C Long NoW Pelissero € 42.00

Langhe Pinot nero D.O.C Carlo Giacosa € 40.00

Ruche Montalbera La tradizione D.O.C.G € 28.00



BIRRIFICIO LEUMANN 75c¢l)

BIRRA DEL MATTO DI COLLEGNO
Birra a bassa fermentazione rifermentata in

boHigliq, non filtrata e non pastorizzata. Colore

rosso ramato intenso, schiuma cremosa e

persistente. Aroma di frutti rossi, spezie e malto
tostato. Corpo morbido ed esile, dolce al palato;
la vellutata frizzantezza lascia spazio al finale

maltato..

€ 13.00

SMEMORATA
Birra a bassa fermentazione rifermentata in
boHiglia, non filtrata e non pastorizzata.
Colore gquo paglierino con schiuma pannosa.
Aroma fresco, con note di cereale, erbacee e
floreali. Di facile bevq, dal corpo esile ed
equilibra’to al pala’fo; la moderata frizzantezza
lascia spazio al finale luppoloﬁr.

€ 13.00

V AISS

Birra ad alta fermentazione rifermentata in

boHigliq, non filtrata e non pastorizzata. Colore
giaHo paglierino, schiuma abbondante e

persistente. Aroma fresco con note di chiodi di
garofano, delicata banana e leggera vqniglia‘ Di

facile beva, dal corpo esile ed equili]oroﬁrq al
pqlq’fo. La generosa frizzantezza lascia spazio ad

un finale piacevolmenfe fresco.

€ 13.00






